Velikonoc¢ni volska oka

Recepty

©

Budete potrebovat

Cukr krupice
Voda

Bilky

Cukr moucka
Vanilkovy cukr

Jable¢no — merunkovy dzem Hamé

250g

380 ml
5 ks

50 g

200g



Priprava receptu

Dame varit 180 g cukru krupice s vodou. AZ se zaCne cukerny rozvar
vafit, zaCneme Slehat bilky se zbytkem cukru krupice a vanilkovym
cukrem.

Cukr moucku si prosejeme a dame ji prozatim bokem. Do pevného
snéhu, ktery stale Slehame, zalévame cukerny rozvar uvafeny na 116
— 120 °C. Snizime rychlost a nechame hmotu pfi chodu Castec¢né
vychladnout. Ru¢né do hmoty kratce zamichame cukr moucku.

Lzici hmotu nanasime na pecici papiry. Vytvarujeme IZici dilek na
dZem. Volska oka su8ime na 100 °C, dokud se nebude lehce
odlepovat od peciciho papiru. Stfed volského oka vyplnime
merunkovym dzemem.
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VANILKOVY

sah”fe vanilku

Vanilkovy cukr



